Buon appetito!

Stai per gustare il piu tipico tra le eccellenza emiliane, le cui
origini risalgono al 1300 circa:

La sfida di Zalla e quella di diffondere il sapore autentico di Sua
Maesta "al Turtlein", unico per la tipicita degli ingredienti e Ia
sapiente lavorazione artigianale, che lo rendono famoso in tutto
Il Mondo.

| Tortellini di Zalla arrivano direttamente da Bologna, preparati
secondo la rigorosa ricetta bolognese, cotti esclusivamente in
ottimo brodo di carne e serviti in crema di Parmigiano Reggiano
0 in una scodella di brodo fumante!

Zalla nasce da un'idea di Daniele Capozzi, bolognese con la
passione per il buon cibo e con il desiderio di esportare i sapori
della sua terra. Amore per il territorio e rispetto deli metodi di
avorazione artigianale, fanno di Zalla un punto di riferimento
oer chi cerca Ta semplicita e la vera tradizione culinaria
emiliana.
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